FRIEDRICH

c“af’é . Bist\'o
Le petit-déjeuner

Fruhstiick

9.00h-11.30h

ZuU jedem Fruhstuck wird ein Brotkorlbb mit einer
kleinen Auswahl serviert.

»Friedrich” petit-déjeuner

Kase, Wurst, Marmelade, Honig, Butter, Obstsalat,
zwel Eier (RuUhr- oder Spiegelei)
10,50€

Un bon départ/gut in den Tag...

Hummus, Avocado, Marmelade, Honig,
Nougatcreme, Bircher-Musli
11,50€

Petit-déjeuner francais/
franzosisches Frithstiick

Croissant, Butter, Marmelade, Kase, Schinken,
Obstsalat, Orangensaft
10,50€

Omelette francaise (3 ier)

Wahlweise mit Cemuse, Kase,
Speck oder Schinken mit Krautern
950€

Croque Monsieur

Franzosischer Toast mit Schinken & Kase Uberbacken,
Bechamelsauce
8,50€

Croque Madame

Crogue Monsieur, zusatzlich mit Spiegelei
950€

Oecufs Bénédicte/ Eier Benedikt

Zweil pochierte Eier mit Brioche Brotchen und
Sauce Hollandaise
950€

Le déjeuner

Mittag

11.30 h - 14.00 h

Quiche du jour

Taglich wechselnde Quiche mit
gemischtem Salat & Dressing
8,50€

Pates de la semaine

Wochentlich wechselnde Pasta
13,50€

Burger & Sandwiches

Friedrichs-Burger

Rindfleisch, Cheddar, karamellisierte Zwiebeln,
Bacon, Salat, Tomate, Pommes Frites
13,50€

Veggie-Burger
Linsenpatty, Avocado-Creme, Gemuse, Rucola,

vegane Mayonaise, Sul3kartoffel-Pommes
11,50€

Club Sandwich

Poulardenbrust, Bacon, Tomate, Salat,
Mayonaise, Pommes Frites
11,50€

Salade
GrofSer Gemischter Salat

Cemischter Blattsalat, Tomaten, Oliven, Karotten,
Curken, Paprika mit French Dressing
1190€

Caesar Salat

Romersalat, Caesar-Dressing, Croutons, Parmesan
1190€
mit gegrillter Poularde +4,00€
mit gegrillten Garnelen +6,00€

Tomaten-Burrata

Bunte Tomaten und Basilikum, Ol
Essig und Basilikum-Pesto
990€

Tarte flambée

Elsdsser Flammkuchen

Klassischer Flammkuchen

mit Creme fraiche, rote Zwiebeln & Speck
10,50€

Ziegenkase-Flammkuchen

mit Honig, Walnussen & Rucola
11,50€

Vegetarischer Flammkuchen

Frischkase, mediterranes Gemuse, Krauter
11,50€

Flammkuchen mit Raucherlachs

Rote Zwiebeln, Krauter
1290€

(GGateau/ Tarte

Taglich wechselnde suf3e Leckereien,
fragen Sie unser Team

Kuchen/Torte des Tages

450€

Le diner

Abendessen

17.00h - 21.00h

Les entrees

Vorspeisen

Baguette de chevre chaud

Baguette mit warmen Ziegenkase auf
Salatbouquet, Walnusse und Honig-Dressing
890€

Franzosische Port-Zwiebelsuppe

Klassisch gratiniert mit Kase & Baguette
790€

Quiche Lorraine

mMit Speck, Zwiebeln, Salat
8,50€

Le diner

Hauptspeisen

Lammkarree

mMit Rosmarin-Kartoffelpuree, saisonalem Gemuse
und Rosmarinjus
2590€

Maispoularde

GCebratene Maispoularde mit KUrbis-Karottenpuree,
Erbsenpuree auf Rotweinjus
1790 €

Ratatouille

GCemuse aus der Provence — Aubergine,
Zucchini, Paprika, Tomate, langsam geschmort
In Olivendl & Krauter mit frischem Baguette
12,50€

Thunfisch-Steak 2004

kurz angebraten, mit grunem Spargel,
wildem Brokkoli und Babykartoffeln auf Chimichurri
2850€

Filet Mignon 2409

mMit Kartoffelgratin, gruner Spargel und
Wildgemuse auf Rotweinjus
32,50€

Beilagen

Pommes Frites
490€

SufSkartoffel-Pommes
550€

Wildreis

450€

Kleiner Beilagensalat
4,50€

Gegrilltes Gemiise
420€

Dessert

Plateau de fromages

Verschiedene Sorten Kase mit Brotauswah|
890€

Créme Brilée

Franzosische, karamellisierte Vanillecreme
550€

Souftlé Chocolat

Mit Vanille Eis und Beeren
520€

Weifde Schokoladenmousse

Mit frischen Beeren und Minze
550€

Auskunfte zu enthaltenen Allergenen
und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Nachfrage gerne
von unserem Servicepersonal oder in
einer separaten Auflistung.



